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BAISERKONIGIN
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Rose-Marie Patzer-Weber bietet in ihrer Hamburger Konditorei mehr als 100 Baiser-Sorten an

Oh Gott, hoffentlich schldgt das nicht
auf den Magen. Ein Baiser mit Curry-
Geschinack. Curry. Nun gut: Augen zu,
Mund auf, Curry-Baiser rein, Schlim-
mes beflirchten und — Uberraschung: le-
cker! ,Sag’ ich doch®, lichelt Rose-Ma-
rie Patzer-Weber. Die Konditorin weifs
eben, was gut ist. Kein Wunder, schlief-
lich trigt sie den inoffiziellen Ehrentitel
. Baiserkinigin Deutschlands®.
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atzer-Weber ist die Inhaberin
der Hamburger Konditorei We-
ber, der traditionsreichsten
Konditoreien der Hansestadt.
Thr Vater Walter Weber ertfinete das Ge-
schiift im Jahr 1934 und machte es zu ei-
ner angesehenen Adresse — ,mit eiserner
Disziplin und ungeheurem Ehrgeiz®, wie
sich die Tochter erinnert. Dieser Traditi-
on fithlte sich die heute 69-Jihrige zeitle-

GroRer Erfolg in kleiner Nische: Baiserkdnigin Rose-Marie Patzer-Weber begeistert ihre Kunden

bens verpflichtet. Seit 43 Jahren ist sie
selbst Konditormeisterin und steht im-
mer noch Tag fiir Tag in der Backstube.
Warum sollte ich aufhéren?”, fragt Pat-
zer-Weber rhetorisch. ,Solange ich Spaf
und Erfolg habe, kann ich mir nichts
Schiéineres vorstellen. Und das ist nun
mal die Herstellung von Baisers. ,Zu-
cker, FiweiR und Geschmacksstoffe ver-
mengen, in den Ofen schieben, fertig.”

Max Nemo Mertens
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Wenn Rose-Marie Patzer-Weber iiber die
Baiser-Zubereitung spricht, klingt sie
ganz einfach. Ist sie aber nicht. .Es
kommt auf zwei Dinge an, die in keinem
Rezept stehen®, sagt sie. .Einen guten
Ofen und viel Erfahrung.” Besonders
letztere sei unabkémmlich, wenn es da-
rum geht, ob ein Baiser bei 8¢ oder bei
180°C eine oder aber fiinf Stunden im
Ofen bleiben muss.

Mut zur Baiser-Exotik

Wihrend sie das sagt, kommt ein Kunde
in das Geschiift, schaut auf die Wand hin-

Der Betrieb

Kontakt:

Konditorei Weber

Hellbrookstraie 61

22305 Hamburg

Telefon 040 616131
Produktangebot:

In der Konditorei Weber gibt es neben
100 verschiedenen Baiser-Sorten
auch selbst gefertigte Pralinen, Tages-
geback, Torten mit 16, 26 oder 50
Zentimeter Durchmesser sowie Bai-
ser-Hochzeitstorten mit einem Durch-
messer von 1,80 Metern!
Preisbeispiel: Ein Baiser-Tltchen
(100 Gramm) kostet 2,50 Euro,

Diese kleine Konditorei in Hamburg ist dank einer Spezialitit ein Kundenmagnet.

ter dem Tresen, stutzt verbliifft — und
stéRt schlieflich begeistert hervor: ,So et-
was habe ich ja noch nie gesehen!” Pat-
zer-Weber schmunzelt: ,Das passiert ei-
gentlich immer, wenn jemand zum ers-
ten Mal zu uns kommt." Denn auf rund
acht Metern Linge stehen Regale mit
nicht weniger als einhundert verschiede-
nen Baiser-Sorten. Die einen enthalten
Fruchtnuancen von Ananas iiber Kirsche
bis Zitrone. Andere sind mit Beigaben
wie Cola, Lakritz oder Rosenwasser ange-
reichert. Und die nichsten werden von
den kleinen Schildchen als Kiimmel-, Pa-
prika- oder Senf-Baisers ausgewiesen.
«Einmal Ananas, bitte”, zeigt sich der
Kunde ein wenig vorsichtig. Auch die
Auskunft, dass Pfeffer-Baisers sehr gut
zu einem Schliickchen Wein passen,
lisst ihn (noch) nicht mutiger werden.

Zur echten Marke geworden

Die vielen unterschiedlichen Baisers sind
zur Hauptattraktion des Geschifts gewor-
den. Selbst der eigentliche Name muss
da manchmal zuriickstehen. ,Viele spre-
chen nicht mehr von der Konditorei We-
ber, sondern nur noch vom Baiser-La-
den”, berichtet Rose-Marie Patzer-Weber
lichelnd. Thr ist es Recht, schliefilich hat
sie die Idee der unterschiedlichsten Ba-
sier-Sorten lange mit sich herumgetra-
gen, ehe sie sie endlich verwirklichen
konnte. ,Darauf gekommen bin ich

Der Service — wie ein charmanter Kuss.

schon 1960 wihrend meiner Zeit als
Konditorin in der Schweiz, dem Heimat-
land des Baisers®, erinnert sie sich zu-
riick. Die eigentliche Produktion begann
allerdings erst vor rund drei Jahren, als
Patzer-Weber einen Weg suchte, sich von

Anzeige

JACOBI DECO!

alter Art fir K oi- unel Back

silpBACK 2007
06.10. bis 09.10.
Wir freven uns
auf Thren Besuch
Halle 7 Stand 78.39

Telefon 1 02203-966310 E-Mail : infoljacobi-decor.de
Fax 1 02203-96631-30  Intarnet : www.jscobi-decor.de

den immer zahlreicher werdenden Bi-
ckereien in der Umgebung abzusetzen.
.Das ist gut gelungen”, sagt sie heute be-
scheiden.

Ubrigeus auch mit einer pfiffigen Idee,
die wir Thnen als Merketing-Tipp nicht
vorenthalten méchten: Der Kunde sowie-
so — aber auch die Hunde sind Kénig in
der Konditorei Weber. Denn Rose-Marie
Patzer-Weber hat nicht nur 100 verschie-
dene Baiser-Sorten erfunden, sondern
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